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NORMA IEPN;CA ESPECIAL RELATIVA AD COMERCIO AMBULANTE DE

GENEROS ALIMENTICIOS

-Anexa ao Oecreto n® 2.216, de 16/07/1993-

CAPITULO I - DISPOSICOES PRELIMINARES

Artigo 1% - Para efeito desta Norma Tecnica Especial consideram

-Se.: -

a) comercio ambulante de generos alimenticios:e a venda de alimentos
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realizada diretamente ao consumidor por pessoas fisicas ou juridicas, em

equipamentos moveis e/ou localizados;

-

b) ambulante: e a pessoa fisica, maior, regularmente autorizada pela

¢

autoridade sanitaria a exercer em seu proprio nome ou de sociedade comer

cial o comércio de generos alimenticios nas vias, pragas e logradouros -

publicos sem estabelecimento fixo}

c) pragas, vias e logradouros publicos: sao os bens publicos de wuso

comum, abertos a frequéncia coletiva, cuja manutenc&o e conservacao se-

jam da competencia do Poder Publico;

d) area de .venda, ponto de loca}izagéo ou ﬁrea de atuagao de ambulan-

te: se entende a vaga ou area outorgada ao ambulante para o exercicio da

modalidade de comercio previamente estabelecida pelas autoridades sanité

rias competentes;

[ 4]

e) ramo de comércio: & a modalidade de comércio constituida pelo pro

e———

duto ou conjunto de produtos comercializados pelo ambulante;

-

f) equipamento movel: é o veliculo de tragao humana, animal ou motori

zado, utilizado pelo ambulante para o transporte e comercializacao dos

generos alimenticios.

-

- equipamento de mao - @ o equipamento de construgao leve que nao

necessita de apoio no solo;

- carro de mao, carro de tracao animal ou carroga, motocicleta, bl
cicleta ou triciclo, equipamento de mao, dentre outros, devem possuir dis
nositivos adequados para protecao eficaz do tipo de alimento a transpor-

tar e protecao especial contra a acao do sol, chuva, poeira e outras for

mas de contaminacao;

-

trailer - € o velculo de tragcao motorizada ou nao, provido de e-

quipamentos de refrigeracao, cocgao e/ou fritura, devendo ser fechado -

quando nao em uso, utilizado para o transporte e venda de alimentos de
preparo rapido.

g ) equipamento localizado: e a barraca desprovida de rodas, desmonta
vel de construééo leve, confeccionada com armacao tubular, metalica ou

madeira impermeabilizada e cobertura de lona ou material similar,

utiliza
a para o comercio de generos alimenticios, provida ou nao de equipamento



Prefeitura Muﬁicipél de Taquaritinga

Estado de Sao Paulo

cont. Norma Tecnica Especial-Decreto 2.216/93

fls. 3

de refrigeragao, fritura e/ou coccao, de acordo com as caracteristicas do

alimento @8 ser comercializado;

h) base de operacao: e o0 local de preparacao e/ou armazenamento

de alimentos, bem como de guarda diaria dos alimentos e equipamentos.

CAPITULO II - DA PERMISSAO DE FUNCIONAMENTO

Artigo 29 - Para o funcionamento do comercio de generos alimen-
t{cios sao necessarios:-

- alvara de funcionamento;

- caderneta de controle sanitario;

- atestado de saude dos manipuladores.

¢

Artigo 3° - A instalagao e o estacionamento dos equipamentos de

- ™
LI ]

comercio ambulante de generos alimenticios, bem como o horario de funcio-
namento, estarao sujeitos as condicoes estabelecidas pela autoridade sani
taria competente.

Artigo 49 - 0 alvara de funcionamento de que trata o artigo 2°9,
sera fornecido pela autoridade sanitaria competente, podendo ser cassado
a qualquer tempo, tendo eh vista o interesse publico, de acordo com 0
Codigo Sanitario em vigor e esta Norma Tecnica Especial, sem que assista
so ambulante direito a qualquer indenizacgao.

| Artigo 5% - 0 alvara de funcionamento deve apresentar de forma
especifica o nome do proprietario, o endereco da base de operagao, O ramo
ou modalidade de comercio com a enumeracao exaustiva dos produtos a serem

comercializados, vedada a utilizacao de denominagoes genericas.

Artigo 6° - No alvara e na caderneta de controle sanitario,deve

constar obrigatoriamente a descricao do equipamento autorizado e o numero
de sua matricula no orgao de transito competente, quando for o caso.
Artigo 7° - Quando ocorrer encerramento de atividade, o ambulan
te deve solicitar, o cancelamento do alvara de funcionamento.
Artigo 89 - Ocorrendo a& substituicao do equipamento, ou mudanga:
nas suas caracteristicas, o fato sera imediatamente comunicado & autorida

de sanitaria, para a necessaria averbagao apos inspecao.

CAPITULO III - DA CARACTERIZACAO

-l

Artigo 8% - 0 comercio ambulante de generos alimenticios se ca-

acteriza por:
- nao fixacao de forma definitiva do equipamento;
- & menor manipulacao possivel do alimento no equipamento.

Artigo 10 - 0O comercio ambulante de generos alimenticios pode,

acordo com o local, ser classificado em:-
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- localizado - o ambulante que recebe a permissao de uso de a-

rea definida, no logradouro, praca, via publica ou passeio;
- movel - o ambulante que recebe a permissao de atuacao nos lo-

cals de maior aglomeragao temporaria de pessoas, tais como: reunices, e-
ventos esportivos, recreativos e outros.
Artigo 11 - 0 funcionamento do comercio ambulante em trailer e

equipamento localizado e permitido em locais ou areas que oferecam energi

a eletrica, agua corrente e captacao de residuos solidos e liquidos.

CAPITULO IV - DAS CARACTERISTICAS DOS EQUIPAMENTOS
E REQUISITOS DE FUNCIONAMENTO

¢

Artigo 12 - Os carros de mao devem possuir:-

- compartimentos providos de tampas com partes rigorosamente jus

. tapostas;

- revestimento de material liso, resistente, impermeavel e de

facil limpeza nas superficies que entrem em contato direto com alimentos;
- protegcao contra sol, chuva, poeira, e outras formas de conta-
minacao;
- isolamento termico no caso de venda de alimentos pereciveis,

sorvetes, refrescos, bebidas e similares;

- queimador a gas, vedado o uso de fogareiros & querosene e 0

uso de lenha ou carvao.

Artigo 13 = 0Os equipamentos localizados devem apresentar:-

- tampo de material liso, resistente, impermeavel e de facil 1lim

pPeZa;

- pintura em tonalidades claras;

- equipamento de refrigeracao, dependendo da caracteristica do
alimento a ser comercializado;

- equipamento para cocgao e fritura, quando comercializar alimen
tos que devam ser submetidos a essas operagoes antes do consumo.

Artigo 14 - 0 trailer deve atender as seguintes exigencias:-

- ser construido de material resistente, impermeavel, liso e ato

Xicog

- possulir compartimentos para guarda de alimentos adequados as

caracteristicas de conservagcao dos mesmos, com as partes rigorosamente jus

apostas em materiais adequados, que impecam a contaminagao por contato e

prova de poelira, insetos e roedores;

- possuir revestimento de material liso, resistente, impermeavel

e de facil limpeza nas superficies que entrem em contato direto com ali-

menxtxos;

‘.
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- possulr paredes internas revestidas de material liso, impermea
vel, lavavel, resistente e atoxico; -

- possuir piso de material antiderrapante, liso, resistente, im-
permeavel e de facil limpeza;

- possuir reservatorio de agua potavel com capacidade minima de

200 litros;

- possuilr refrigerador ou balcao frigorifico;

- possuir fogao, forno, chapa ou similar, providos de sistema de
exaustao, vedado o uso de carvao, lenha e fogareiro a querosene;

- possuir balcoes, material liso, resistente, impermeavel e de
facil limpeza para atendimento dos usuarios;

- possuir pia com torneira e agua potavel corrente;

- possuir tanque de recolhimento de efluentes da pia, com capaci

dade minima de 200 litros, removivel, lavavel e dotado de fecho hidraulico

esses efluentes serao esgotados no bueiro mais proximo;
| - possulr recipientes revestidos com sacos plasticos, para o a-
condicionamento de lixo, providos de tampo acionavel com os peés;

- possuir toldo retratil;

- deve manter todas as aberturas e frestas bem vedadas para evi-
tar a entrada de insetos e roedores.

Artigo 15 - Fica permitida a utilizacao de velculos de tracao a-
nimal ou carrogca apenas para transporte de alimentos "in-natura”, vedada
sua utilizacao na comercializagao de alimentos preparados, tanto na zona
rural quanto na urbans.

Artigo 16 - Os equipamentos destinados ao comercio ambulante de
sanduiches devem ser providos de compartimento com tampa, e as superficies
que entrem em contato direto com os alimentos devem ser revestidas de mate
rial liso, resistente, impermeavel e de facil limpeza, com separagaoc para
pao e recheio, este Ultimo dé&ser mantido em recipiente isotermico, em tem

peratura adequada as suas caracteristicas:-

- recheio frio: ate 6°C;
- recheio quente: acima de 65°C.

Artigo 17 - Os equipamentos destinados a0 comercio ambulante de

sorvetes, refrescos e bebidas devem ser hermeticamente fechados e confecci

bnados em material isotermico, liso, resistente, impermeavel e de facil 1lin

nezZa.,

Artigo 18 - Os equibamentos destinados ao comercio de pescados,

jiddos, visceras, aves abatidas, frios e embutidos devem ser de material 1]

sistente, impermeavel, de facil limpeza e cantos arredondados.
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Artigo 19 - Os equipamentos que retrata o item anterior devem
ser dotados de vitrines com equipamento de refrigeragao, de forma que 0S

produtos permanegam a vista do consumidor e em temperatura adequada:-
| - pescados: ate 4,5°C;
- demais produtos: ate 6°C.

Artigo 20 - Os frios e embutidos devem estar embalados, rotula-
dos e com numero de registro no orgao competente (SIF), quando for o caso,

ou com o respectivo comprovante de origem, em se tratando de produtos nao

embalados.

Paragrafo Unico - Nao e permitido o retalhamento desses produtos

para venda ao consumidor.

¢

Artigo 21 - As frutas e hortaligas devem apresentar-se semprelim

pas e frescas e nao podem ser retalhadas para venda ao consumidor.

. ‘Artigo 22 - Em todos os equipamentos gue disponham de agua corren
te, deve existir tanque especial, provido de fecho hidraulico para coleta

de agua servida, vedada sua descarga nas vias publicas, devendo ser esgota

da no bueiro mais proximo.

Artigo 23 - 0 transporte dos produtos. previstos nesta Norma deve
atender os preceitos constantes na Portaria CVS n® 6, de 7 de junho de

1991, referente a trahsporte de alimentos para consumo humano.

Artigo 24 - No exercicio do comercio ambulaﬁte fica permitida =
utilizacao de cestos, caixas, vitrines, tabuleiros, etc, de forma individg
al ou nos equipamentos aprovados,

Artigo 25 - 0Os equipamentos ambulantes devem ser destinados ex-

clusivamente ao comercio de generos alimenticios.

Paragrafo Unico - Nos equipamentos moveis fica vedado o transpor

. te de objetos ou mercadorias estranhas ao ramo do comercio e, em especial,
o transporte de passageiros.

Artigo 26 - Os alimentos semi-preparados ou preparados devem ser
manuseados com pegadores ou instrumentos apropriados, sem contato manual.

Artigo 27 - Na comercializacao dos alimentos e seu oferecimento

a0 consumo, e obrigatorio o uso de utensilios e recipientes descartaveis d

uso individual, tais como: pratos, talheres, copos, canudos, entre outros.

Artigo 28 - Todos os equipamentos ambulantes devem ser mantidos

limpos e em bom estado de conservagao. -

Artigo 29 - Os alimentos prontos para consumo so podem Ser expos

os em vitrines, com abertura voltada para o interior ou para o lado: de
’yermanéncia do ambulante.

Artigo 30 « E proibida a exposicao de alimentos manipulados oL
prontos para consumo nao embalados, sem a protecao adequada contra insetos

5\~//.
poeira, etc.
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Artigo 31 - Doces e outros produtos de confeitaria produzidos e
vendidos por unidade, fora da embalagem original multipla, devem ser a-

presentados ao consumo pre-embalados em papel transparente gu plastico -

nao reciclado.

Artigo 32 - D gelo destinado ao uso pelo ambulante deve, ser-pro
dugi@q com'égqqmpotével. Bl

Artigo 33 - Produtos como condimentos, molhos e temperos para san
duiches e similares, devem ser oferecidos em sachet individual, vedada a

utilizagao de dispensadores de uso repetido.

Artigo 34 - Alem das obrigacoes previstas neste regulamento, os

ambulantes devem: -

- vender produtos de boa qualidade e de acordo com a&as Normas Sa-

nitarias a eles pertinentessy

- manter limpo o local de trabalho e arredores, recolhendo e re-

movendo o lixo decorrente da atividade, quantas vezes for necessaio;

- acatar as orientacgoes, instrucoes e determinagoes das autorida

des sanitarias;
- manter afixado, em local visivel ao'pdblico e pronto para apre
sentagao, o Alvara de Funcionamento do velculo ou equipamento e a Caderne

ta de Controle Sanitario & disposig&8o0 da autoridade sanitaria.

- Artigo 35 - No comercio ambulante de generos alimenticios, fica

w

proibida a venda de refelcOoes prontas para o consumo.

Artigo 36 - Os alimentos semi-preparados ou prontos para coccgao,
fritura ou montagem devem estar embalados adequadamente, de acordo com

suas ‘caracteristicas, conservados em refrigerador ou balcao frigorifico (

temperatura até 6°C), ou outro meio de conservagao em baixa temperatura

recipiente isotermico, provido de gelo devidamente acondicionado em saco
plastico incolor, limpo e de material nao reciclado).
Artigo 37/ - No equipamento ambulante & vedada a manipulagao com

pleta do alimento, admitindo-se apenas a fritura, a coccao e a montagem nc

caso de sanduiches congeneres.

Artigo 38 - 0Os alimentos fritos ou cozidos devem ser conservados

a-temperatura acime de 65°9C.

o=

Artigo 39 - Nao é permitido o retalhamento no proprioc equipamento
dos alimentos industrializados e embalados, permitindo-se apenas a comer-
ializacao destes produtos na embalagem original.

‘Artigo 40 - As bebidas somente podem ser comercializadas na embs

LY

lagem original, a excecao dos equipamentos de mistura e dispensagao auto-

matica de sucos e refrigerantes.

-

\h{(//~ Artigo 41 - No acondicionamento dos alimentos nao e permitido o
®

ntato direto dos mesmos com jornais, papeis coloridos ou impressos, pa




Prefeitura Municipél de Taquaritinga

Estado de Sao f_gulo

e . ———

cont. Norma Tecnica Especial-Decreto 2.216/93 fls. 8

peis ou plasticos usados ou reciclados ou qualquer outro material de em-

balagem que possa contamina-los.

CAPITULO V - DA BASE DE OPERACAOD

Artigo 42 - A base de operagac  deve possuir:-
- todas as facilidades para a completa higienizacao do equipa-

mento;

- local adequado com cobertura para guarda do equipamento am-
bulante, livre de insetos, roedores e demais formas de contaminacao do

equipamento;

- local adequado para semi-preparacao ou preparacao, acondicio
namento ‘e armazenamento dos alimentos, com revestimento de material liso,
resistente e impermeavel, iluminacao e ventilacao suficientes em perfei-
tas conidgoes de higiene e limpeza e com protegao contra insetos e roedo
res (telas milimétricas nas aberturas e protecao na parte inferior ° das
portas);

- pia com agua corrente tratada, em locais onde nao haja forne
cimento de agua da rede publica de abastecimento deve ser feita a clora-
cao da agua a ser utilizada (2 gotas de hipoclorito de sodio 2,5% para ca
da litro de agual;

- destino adequado dos dejectos, conforme Codigo Sanitario vi-
gente;

- & base de operacgao pode localizar-se na residencia do interes

sado, desde que atendidas as exigencias deste Capitulo.
CAPITULO VI - DOS MANIPULADORES

Artigo 43 - Os manipuladores de alimentos e ambulantes nao po-

dem exercer sua atividade quando acometidos de doengas infecto-contagio-
sas ‘ou transmissiveis, bem como quando apresentarem dermatoses exudati-
vas ou esfoliativas e ferimentos visiveis ou infeccionados.

Artigo 44 - Os ambulantes devem usar uniformes compostos ~de
gorro ou lengo protegendo todo o cabelo e guarda-po ou avental de cor cla

ra, mantidos fechados, limpos e em condigoes de uso.
Artigo 45 - Os ambulantes devem -manter higiene pessoal adequa-
da, observando os seguintes {itens:-
- unhas limpas e curtas; -
- cabelos e barbas feitas ou aparadas;
- nao fumar, espirrar ou tossir, mascar goma, comer, cuspir, p¢
tar dentes enquanto estiver lidando com alimentos;

- nao passar a mao na boca, nariz, cabelos e /ou cabeca;

- as maos devem ser lavadas tantas vezes quanto necessario (

pos o uso de sanitario (banheiro).
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CAPITULO VII - DAS DISPOSICOES GERAIS

Artigo 46 - Cada ambulante deve exercer o comerclo, em carater
pessoal e intransferivel de um uUnico eqguipamento.

Artigo 47 - Todos os vedlculos utilizados para o comercio de
generos alimenticios deverao estar regularizados perante as autoridades
de transito, conforme a legislagao em vigor.

Artigo 48 - As infragoes as disposigoes desta Norma estarao su
jeitas ao disposto na legislagao sanitaria vigente.

Artigo 49 - Alem de atenderem os preceltos estabeleclidos nesta
Norma, os ambulantes devem atender as exigencias de ordem higlenico-sani
tarias previstas em Norma Tecnica Especial.

Artigo 50 - Esta Norma Tecnica Especial entrara em vigor na

data de sua publicagao.

nes da Silva

Dr, Anton o Carlos
| umicipal-

‘ -Prefeito




